
 

 

 

 
 

 

 

Наименование компании: ___________________________________________________________ 

Контактное лицо: ___________________________________________________________ 

Телефон: ___________________________________________________________ 

E-mail: 

 

___________________________________________________________ 

Процесс нормализации по жиру осуществляется по схеме смешивания в потоке нормализуемого 
молока или сливок с нормализующим продуктом. 

1. Назначение процесса (указать готовый молочный продукт) ______________________________ 

2. Установка работает на повышение, понижение м.д.ж. в нормализованном продукте _________ 

3. Производительность установки, м3/ч (5, 10, 15, 25) _____________________________________ 

4. Нормализуемый продукт (молоко, сливки) ____________________________________________ 

5. Нормализующий продукт (обезжиренное молоко, сливки) _______________________________ 

6. Содержание м.д.ж. в нормализуемом продукте (диапазон), м.д.ж. %: 

  молоко ______________________________________________________________________________ 

 сливках ______________________________________________________________________________ 

7. Содержание м.д.ж. в нормализующем продукте (диапазон), м.д.ж. %: 

  обезжиренное молоко _________________________________________________________________ 

  сливки _______________________________________________________________________________ 

8. Содержание м.д.ж. в нормализованном молоке на понижение (диапазон), м.д.ж. % _________ 

9. Содержание м.д.ж. в нормализованном молоке на повышение (диапазон), м.д.ж. % _________ 

Дополнение 

 

 

ООО «ИКП «ТЕХНОКОМ» 
 

  

  

 

Адрес: 144001, Россия, Московская область,  

г. Электросталь, Строительный пер. 5, офис 406 

 

Тел.: +7 (496) 575-32-72 

 

E-mail: info@technokom.ru 

 

Website: www.technokom.ru 

 


